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Giivenlik Onlemleri
Guvenliginiz icin, vakum makineniz hakkinda asagida yazan énlemlere dikkat edin.
= Vakum makinenizi ilk kullanimdan énce, kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun.
= Vakum makinenizi i1slak, sicak ya da isiya yakin alanlarda kullanmayin.
= Vakum makinenizi ya da makinenizin elektrik kablosunu, suya ya da herhangi bir siviya
daldirmayin.
= Vakum makinenizi mutlaka toprak hatti olan bir prize baglayin ve uzatma kablosu
kullanmayin.

Elektrik baglantisini kesmek icin makinenizin giic kablosunu prizden gekin. Baglantiyi
keserken kablodan degil fis basligindan tutarak cekin.

Hasarl glic kablosuyla makinenizi kullanmayin.

Vakum makinenizi sadece amaci dogrultusunda kullanin.

Makineniz yalnizca “Desenli Vakum Torbasi” ve belirli ekipmanlar ile kullanima uygundur.

Vakum Paketleme ve Gida Giivenligi

Vakum paketleme, vakum torbalarinin icindeki havanin cogunu cikartarak gidanin émriinii
uzatir ve hava girmesini engelleyerek oksidasyonu azaltir. Vakum paketleme, genel yapinin
ve lezzetin korunmasina yardimci olur. Ayrica belirli kosullar altinda asadida belirtilen
mikroorganizmalarin biyimesini engeller ;

Kiif — Kiif, duslik oksijenli alanlarda biyliyemez, bu nedenle vakum paketleme kiiflenmeyi
neredeyse tamamen engeller.

Maya — Koku ve tat ile tanimlanabilen fermantasyon sonucudur. Maya, bliyiimek igin suya,
sekere ve Iimh bir sicakliga ihtiyag duyar. Hava olsun ya da olmasin hayatta kalabilir.
Mayanin biylimesini yavaslatmak igin sogutma yeterli olurken dondurmak biiylimeyi
tamamen durdurur.

Bakteri — Hos olmayan bir koku, renk degisikligi veya yumusak yapiskan bir doku ile
sonuglanir. Dogru kosullar altinda, clostridium botulinum ( Gida zehirlenmesine neden olan
organizma ) hava olmadan buiylyebilir ve koku veya tat ile tespit edilemez. Son derece nadir
olmasina ragmen gok tehlikelidir.



Diger saklama kaplarinda oldugu gibi, tliketmeden once yiyeceklerin bozulma agisindan
kontrol edilmesi 6nemlidir.

Yiyecekleri giivenli bir sekilde korumak igin, disiik sicakliklarda muhafaza etmek gerekir.
40C veya altindaki sicaklikta mikroorganizmalarin  blylmesini blylk 6lclide
engelleyebilirsiniz. -17°C’'de dondurmak mikroorganizmalar 6ldiirmez fakat biylmesini
durdurur. Bozulabilir gidalari uzun siire muhafaza etmek igin daima vakum paketleme
yaparak dondurun.

Vakum paketlemenin, gidalarin bozulmasini tamamiyla durdurmadigini belirtmek gerekir.

Sadece kalite dedisikliklerini yavaslatabilir. Gidalarin en kaliteli lezzetlerini, dokularini,

gortinimlerini ne kadar koruyacagini tahmin etmek zordur, bu durum paketlenmis gidanin

yasina ve durumuna baghdir.

Not: Vakum paketleme, sogutma veya dondurma yerine gegmez. Sodutma gerektiren
bozulabilir gidalar vakum paketleme isleminden sonra da sogutulmali veya
dondurulmaldr.

Hazirlik Onerileri

Sebzelerin vakum paketlemeden 6nce haslanmasi gerekir. Bu sekilde lezzet, renk ve doku
kaybina yol agan enzim etkisini durdurur. Haslanmis sebzeler igin, pisene kadar kaynar suya
veya mikrodalgaya koyun. Ardindan pisirme islemini durdurmak igin sebzeleri soguk suya
daldirin. Son olarak, vakum paketlemeden 6nce sebzeleri havlu tGzerinde kurutun. Turpgiller
( brokoli, lahana, kabak, karnabahar, turp ) paketlenmis haldeyken dodal olarak gaz yayar.

Bu nedenle haglama isleminden sonra yalnizca dondurucuda muhafaza edilmelidir.



Vakum Makinesi Ozellikleri

Kapak

Silikon Mihiirleme Seridi
. Sizdirmazlik Contalari

Kilit Mandali

Isitma Teli

<
0]
O

Vakum Cikisi ( Hortum ile vakum yapilabilen kaplar igin )
Agma/Kapama Anahtari

~ IO mmoO w»

Glg Girigi

J. Kilitteme Mekanizmasi



| | o ] ||
VS950TK CE€
s ~
Vakum +
Yapigtirma Siires Vakum Siires Suresi
' Vakum
1 Siiresi —
Dtormatic
Sadece
» Vak -Yapigtima » Nemli Vak Yapistirma
» Hiz » Yumugak Vak
» Kutu » Marine Vak
PIL/O
N A,

Yapistirma Siiresi + : Yapistirma siiresini artiran tus

Yapistirma Siiresi - : Yapistirma siresini azaltan tus

A Fonksiyon secmek icin yukari tusu

V Fonksiyon segmek igin asadi tusu

Vakum Siiresi + : Vakum stresini artiran tus

Vakum Siiresi - : Vakum siiresini azaltan tus

Sadece Yapistirma : Sadece Yapistirma segcildiginde makine vakum yapmaz ve sadece
yapistirma islemini tamamlar.

: Makinenin galismasini baglatan ve durduran tus.

Vakum - Yapistirma : Gosterge bu konumda yandiginda, makine vakum ve yapistirma
islemini gergeklestirir.

Hiz : Gostergede “Hiz" 151g1 yandidinda makineniz yiiksek hizda galigir. Isik yanarken

tusuna basarsaniz “Hiz” 1s1§1 sdner ve makine disiik hizda calismaya baslar.

Yumusak Vakum: Gosterge “Yumusak Vakum” konumunda ise kullanic kontroliinde
vakum yapmaya baglar.

Kutu : Bu fonksiyon, disaridan vakum yapmaya imkan saglayan ambalajlarda kullanilir.
Marine Vakum : Bu fonksiyon, vakum kabi iginde paketlenmis uriinleri marine etmek igin
kullanilir.



Ozel Boyutlarda Vakum Torbasi Nasil Yapilir ?

1.

Kullandiginiz Vakum Torbasi paketleyeceginiz Uriinden fazla biyuk ise torbanin
boyutunu istediginiz kadar kigcultebilirsiniz. Bigak veya makas yardimi ile torbanizi
kucultmek istediginiz yerden 5 cm pay birakarak kesin. DUz bir sekilde kesmeye dikkat
edin.

Kapagi acin. Kestiginiz torbanin iki ucu da agik olur. Bir tarafini 1sitma telinin tGzerine
diz bir sekilde yerlestirin.

Kapag! kapatin.

Makinenizi Agma/Kapama Anahtarindan agin.

“Sadece Yapistirma” Fonksiyonunu segin ve tusuna basin. Makine fabrika

ayarlarinda yapistirma islemini yapar. Yapistirma yetersiz veya fazla geldidinde

“Yapistirma Siresi +” veya “Yapistirma Siresi -“ tuslari ile ayarladiktan sonra

tusuna basin.
Ekranda Yapistirma Siiresi geri sayimi baslar “0” oldugunda islem tamamlanir. Ozel

boyutlu torbaniz kullanima hazir.

Vakum Torbasi ile Vakum Paketleme Nasil Yapilir ?

1.

Paketlemek istediginiz Grind vakum torbasi icine yerlestirin. Yerlestirdiginiz artn ile
vakum torbasinin bitis noktasi arasinda 5 cm pay olmalidir.
Kapag! acin ve torbanin acik kismini sizdirmaz conta izerine yerlestirin.

Kapagi kapatin ve makinenizi agma/kapama anahtarindan agin.

Vakum - Yapistirma fonksiyonunu segin. Otomatik kullanim igin tusuna basin

veya bu islemi “Vakum Siiresi” ve “Yapistirma Sturesini” kendiniz ayarladiktan sonra

tusuna basarak da yapabilirsiniz.

Makine istenen vakum seviyesine ulastiktan sonra yapistirma islemine devam eder.
Ekranda Yapistirma Sdresi geri sayimi baslar ve “0” oldugunda islem tamamlanir.

Makine otomatik olarak poseti serbest birakir.



Yumusak Vakum Fonksiyonu Nasil Kullanilir ?

Normal vakum fonksiyonu, yapisi fazla kati olmayan gidalara yliksek basingtan dolayi zarar

verebilir ve yapisini bozabilir. Bu durumda, vakum siiresini ve basincini kontrol ederek

gidanin ezilmesini Yumusak Vakum Fonksiyonunu kullanarak onleyebilirsiniz. Bazi sulu

yiyecekleri paketlerken de bu fonksiyonu kullanarak sivinin emilmesini engelleyebilirsiniz.

1.

Paketlemek istediginiz trini vakum torbasi icine yerlestirin. Yerlestirdiginiz trin ile
vakum torbasinin bitis noktasi arasinda 5 cm pay olmalidir.
Kapag! acin ve torbanin acik kismini sizdirmaz conta zerine yerlegtirin.

Kapagi kapatin ve makinenizi agma’kapama anahtarindan agin.

Yumusak Vakum fonksiyonunu segin, tusuna basarak bekleme konumuna

getirin.

Istediginiz basinca ulasana kadar Vakum Siiresi + veya Vakum Siiresi - tuslarini basili
tutun. Yeterli basinca ulastiginiza karar vermek icin vakum torbasina bakmalisiniz. Bu
esnada Vakum Siiresi+ veya Vakum Siresi - tuslarini birakip durdurabilir ve tekrar
basarak baslatabilirsiniz.

Yeterli vakum seviyesine ulastiginizda, yapistirma islemini baslatmak igin tekrar

tusuna basin.
Ekranda Yapistirma Siresi geri sayimi baslar ve “0” oldugunda iglem tamamlanir.

Kutu(Kap) ile Vakum Paketleme Nasil Yapilir ?

NOT : Her Kutu(kap) vakumlanamaz. Bu fonksiyon vakum yapmaya uygun kaplar igin

gegerlidir. Bu fonksiyonda kullanilan hortum, SELES VS950TK kutu igerigine dahil dedildir.

Kutu kapadini ve tabanini silin ve temiz oldugundan emin olun.

Giday! kutu icine yerlestirin, kutu kapadi ve gida arasinda 3 cm bosluk birakin.
Kutunun kapadini kapatin. Hortumun bir ucunu makinenin baglanti noktasina diger
ucunu kutunun baglanti noktasina sikica yerlestirin.

Kapag! kapatin ve makinenizi agma/kapama anahtarindan agin.

Kutu fonksiyonunu segin ve tusuna basin.

Kutuda hava bitinceye kadar vakumlamaya devam eder.
Makine otomatik olarak durur ve islem tamamlanir.



Marine Nasil Yapilir ?
Marine fonksiyonunda, makine 2 defa vakumlama ve hava salma islemi yapar. Bu sayede

gidalarin en kisa siirede en ideal salamura infiizyonu elde etmesini saglar.

Vakum kaplan marine islemine en uygun (rinlerdir. Yiyeceklerin bu kadar kisa siirede
marine edilmesinin nedeni, yiyeceklerin mikro gézeneklerini agmalari sayesinde salamura
inflizyonuna hizl bir sekilde cevap vermesidir.

Ipucu : Kapta marine islemi yapabilmek icin kabin kapaginda bir buton olmalidir. Marine
islemi icin kapaktaki buton Acik konumda olmalidir, vakum konumunda olmamalidir.

1. Gidayi kutuya yerlestirin. Kutu kapadinin kapandigi kisimda gida kalintisi veya un gibi
maddeler olmadidindan emin olun. Kutu igine koydugunuz gida ile kutu arasinda bosluk
birakin ve kapadi kapatin.

2. Kutu kapadindaki butonu agik konuma getirin

3. Hortumu makinenizin baglanti noktasina ve kutu kapagdindaki baglantiya baglayin.

4. Makinenizin kapadini kapatin ve Marine fonksiyonunu secin.

5. tusuna basin.

6. Vakum makinesi yeterli vakum basincina ulastiinda otomatik olarak durur ve kutu igine
havay! birakir. Bu déngii 30 dakika boyunca devam eder ve makine otomatik olarak durur.
7. Makine kutuyu tekrar vakumlar ve yukarida belirtildigi gibi 2 defa daha tekrarlar.

8. Makinenin galismasini durdurmak igin tusuna basin.

Bakim ve Temizlik

Makineyi temizlemeden 6nce daima elektrik fisini gikartin.

Suya daldirmayin.

Temizlemek igin asindirici maddeler kullanmayin.

Dis ylizeyi yumusak, nemli bir bez ile temizleyin.

Unitenin icindeki yemek kalintilari ve sivilar kagit havlu ile temizleyin.
Makineyi tekrar elektrige baglamadan 6nce tiim pargalari iyice kurulayin.

No bk W

Vakum odasinda torbadan gekilmis sivilar kalabilir. Bu kalintilari temizlemek igin bulasik
deterjani ile nemli, yumusak bir bez kullanin ve iyice kurulayin.
8. Kullanmadiginiz zamanlarda makinenin (st kapadini agik tutun.



Sorun Giderme

Tusuna bastigimda hicbir sey olmuyor;

Glc kablosunun elektrik prizine dogru sekilde takildigindan emin olun.
Glg kablosunda hasar olmadigindan emin olun.

Vakum torbasinin dodru yerlestirildiginden emin olun.

Makinenin sogumasi igin 25 dakika bekleyin ve tekrar deneyin.

Vakum torbasindaki hava vakumlanmiyor ;

Vakum torbasinda kirisiklik, katlanma, delik olmadigini kontrol edin.

Alt ve Ust sizdirmazlik contalarinin aginma, gatlama, gevseme durumunu kontrol edin.
Sivi orani yiiksek gidalar torbanin diizgiin kapanmamasina neden olabilir. Torbanin isi
ile yapisan kisimlarinin temiz olmasi gerekir.

Torbanin, yapistirma alanina diizgiin sekilde yerlestirildiginden emin olun.

Torbanin dogru yerlestirildiginden emin olun. Rulo halinde torba ile vakum yapiyorsaniz
torba ucunun isitma teli tizerinde oldugundan emin olun.

Torba Erimesi

Isitma Teli, vakum islemi sirasinda gok isinabilir. Her kullanim arasi makinenin 20 saniye
sogumasini bekleyin. Yine de erime devam ederse, makinenin kapagini agik konumda
birakip 25 dakika sogumasi igin bekleyin.

Vakum Torbasina Hava Sizmasi

Torbanin isi ile yapisan kismini kontrol edin. Yapistirilan kissmda hava girmesine neden
olabilecek katlanma veya delik olabilir. Eger bdyle bir durum var ise torbay: dikkatlice
aclp yeni bir torba ile deneyin.

Torbanin yapisan kisminda sivi veya nem olmadigindan emin olun. Torbayi kesip
yeniden vakum yapmaniz veya yeni bir torba kullanmaniz gerekebilir. Sivi orani yiiksek
gidalar paketleyecekseniz 6nceden dondurma islemi yapmaniz nerilir.

Paket igine yerlestirdiginiz gidanin keskin bir yeri var ise torbayi delmis olabilir. E§er
Oyle bir durum var ise yeni bir torba ile tekrar paketleyin.

Isitma telinin oldugu alana sivi gekilmediginden emin olun.

Alt ve st sizdirmazlik contalarinin asinma, gatlama, gevseme durumunu kontrol edin.
Sivi orani yiiksek gidalar torbanin diizgiin kapanmamasina neden olabilir. Torbanin isi
ile yapisan kisimlarinin temiz olmasi gerekir.



Torbanin Agik Kismi Yapigsmiyor

Vakum torbasinda kirisiklik, katlanma, delik olmadigini kontrol edin.

Sivi orani yiiksek gidalar torbanin diizgiin kapanmamasina neden olabilir. Torbanin isi
ile yapisan kisimlarinin temiz olmasi gerekir.

Ayarladidiniz vakum suresi yeterli gelmiyor olabilir.

Torbanin dogru yerlestirildiginden emin olun. Rulo halinde torba ile vakum yapiyorsaniz
torba ucunun i1sitma teli Gizerinde oldugundan emin olun.

® Paketlemeler arasi 20 saniye beklediginizden emin olun.
Dikkat !

c € Uriin gelistirme siirecinde, makinede teknik ve optik degisiklikler yapma hakk
saklidir.

Geri Doniisiim Notlan
Cihazin atilmasi ve ambalajlanmasi, elektrikli cihazlar ve ambalajlar igin ilgili yerel
diizenlemelere uygun olarak yapiimaldir.

Bu simgeye sahip cihazlar evsel atiklar ile atilamaz ! Bu cihazlari yasalar geredi

evsel atiklardan ayri atmaniz gerekir. Bu cihazlarin atilabilecedi yerler hakkinda Cevre
Birimlerinden destek alabilirsiniz.

SERVIS

Murbim Bilgisayar ve Elektronik Sistemleri San. Ve Tic. Ltd. Sti.
Kircaali Mah. 9.Kaya Sok.No:8/8A Osmangazi /Bursa /Turkiye
Tel: +90 (224) 272 67 00



